
H.I.AMBACHT Het schip de M.T.S.

Mejora is opgeleverd en in de vaart

gegaan. Het schip lag bij de firma

Koedood voor de wal waar de

Mitsubishi motor wordt ingebouwd.

André Dubbeldam is zoals gewoon-

lijk voor de opening op het schip

geweest om te kijken hoe het

ervoor stond met de vorderingen.

Het schip was inmiddels bijna klaar. Maar

toch lopen er nog een heel aantal mensen

aan boord voornamelijk elektriciens en

monteurs om de laatste hand aan het schip te

leggen. De heer Sijbrands heeft gelukkig

toch nog even tijd gevonden om een praatje

met ons te maken en kort wat informatie te

geven over zijn schip.

De nieuwe M.T.S. Mejora heeft een lengte

van 135 m en een breedte van 11.45 m.

Verder kan het stuurhuis omlaag. “Om de

kruiplijn (de hoogte van het schip) te

beïnvloeden hebben we water ballasttanks

waar we water in opnemen,daarbij laten we

de stuurhut een stuk omlaag zakken, zo

kunnen we makkelijk onder bruggen door.”

De tanker kan 4290 ton aan chemische

stoffen vervoeren. Dat is vergelijkbaar met

165 volle tankwagens. Dat scheelt ons dus

weer heel wat file op de weg.”Niet alleen in

Nederland maar ook in België en Duitsland,

want door het verlaagbare stuurhuis is het

bereik van de M.T.S. Mejora erg groot.

Dit is niet het eerste schip van de heer

Sijbrands, er is voor deze Mejora nog een

andere Mejora geweest, verder bezit de heer

Sijbrands nog een schip genaamd de M.T.S.

Improval.

Het is wel een gewaagde tijd om een schip te

laten bouwen. Er is toch een recessie? Wij

vroegen de heer Sijbrands waarom hij ervoor

gekozen heeft juist in deze tijd zijn schip te

laten afbouwen?“Ik kon mijn oude schip goed

verkopen,daarna heb ik gewacht tot de prijzen

iets gedaald waren, het was voor mij toen

gunstig om een nieuw schip te bestellen en af

te laten bouwen. Met deze nieuwbouw

voldoet mijn schip aan alle technische-,

juridische-,en milieu-eisen.” Vanaf 2018 zal er

namelijk een nieuwe wet ingaan welke ons

verteld dat alle motor tank schepen enkel-

wandig uitgevoerd dienen te zijn.

Het is leuk zo’n nieuw schip, maar zijn er

dan nog wel vrachten te vervoeren? Vele

schippers hebben net als de heer Sijbrands

een meerjarenplan met een bevrachter.Deze

zoekt de vrachten, en weet precies wat welk

schip wel en niet aan kan.De M.T.S.Mejora

zal vooral chemische stoffen en mineralen

vervoeren vanwege zijn gecoate tanks.

Voordat schepen in de vaart gaan moeten ze

eerst gekeurd worden. Zodat ze aan alle

eisen voldoen. Met inspecteurs wordt er na

de afbouw een proefvaart gemaakt. Het

schip moet dan voor 70% geladen zijn. Het

schip vaart dan meestal naar het vuile gat bij

Volkenrak (Bij Willemstad). Wanneer het

schip gekeurd is en voldoet aan de gestelde

eisen ontvangt het een CCR2 label. In de

slaapkamers is een geluidswaarde van 53

decibel gemeten wat ruim binnen de

gestelde norm valt.

Waarom heeft de heer Sijbrands bij het ont-

werpen en plaatsen van zijn keuken voor

Keuken-Line gekozen? Lachend zegt hij:“Ik

wil niet zeggen dat ze goedkoop zijn, maar

ik heb wel de indruk dat ik goede waar en

kwaliteit heb gekocht. Bij de 2 vorige

schepen hadden we ook al ervaringen op-

gedaan en bleek Keuken-Line een hele

leuke en goeie teamspeler.” Teamspelers zijn

belangrijk aan boord van een schip omdat

er bij de afbouw veel mensen tegelijkertijd

aan het werk zijn, niet alleen de keuken

moet geplaatst worden maar ook de

schilder, de elektricien, de loodgieter en de

scheepstimmerman zijn aan het werk. Als

men gewend is om met elkaar te werken

loopt iets gewoon zonder hier discussies over

te voeren.“Doordat ik 2 schepen heb laten

bouwen heb ik ook verschillende

leveranciers hiervoor gehad. Zo heeft bij-

voorbeeld de firmaVerveer de eerste Mejora

betimmerd. En nu bij de 2e Mejora zijn we

blij dat we weer bij hem terecht zijn

gekomen. Keuken-Line is één van de

weinige bedrijven die voor de 3e keer

benaderd is.”

Bij onze laatste vraag om Keuken-Line in

1 zin te omschrijven vertelde de heer

Sijbrands ons: “Een fantastisch bedrijf,

waar altijd persoonlijke aandacht wordt

geschonken,en ook de werkvloer (het schip)

wordt bezocht. Kleine ontbrekende dingen

kunnen dan meestal direct worden opgelost.

We zijn dan ook blij dat we weer bij

Keuken-line gekocht hebben.Wat we van ze

verwachten hebben ze weer waar gemaakt!”

Keuken-Line is een bijzonder bedrijf. Al

bijna 25 jaar gevestigd in Zwijndrecht.

Een speciaalzaak met een grote naam op

het gebied van scheepskeukens voor de

binnenvaart.Een keuken leveren voor een

schip kan alleen met verstand van zaken,

vakmanschap en inzicht.Wie aan boord

van een schip een perfect passende

�

Nieuwbouwen
tegen recessie in

PENSIOENS-
LEEFTIJD
NAAR 67!

VAATWASSER
ZUINIGER DAN
HANDWAS

SHOWROOM
KEUKENS MOOI
EN GOEDKOOP

2-3331-078-6192955

NU GRATIS
QUOOKER

echt kokend en gezuiverd water van 100˚C

*

De Zwijndrechter
OPLAGE 130,000 DRECHTSTEDEN

Keuken-line al
jaren een begrip

WWW.KEUKEN-LINE.NLkeukens | inbouwapparatuur | projecten | scheepsbouw keukens | aanbiedingen | service

Di. t/m vr. 09.00-17.30 uur, do. 09.00-21.00 uur,
za. 09.00-17.00 uur. Zo. & ma. gesloten.

ZWIJNDRECHT Of de recessie nu voorbij is of niet, het weerhoud

André Dubbeldam de eigenaar van Keuken-Line er niet van om volop

ideeën te ontwikkelen. Zo gaan er circa 10 toonzaalkeukens plaats

maken voor de nieuwste keukenmodellen, en is er een aanvraag gedaan

om de gevel van het pand te veranderen.

SHOWROOM KEUKENS

MOOI EN GOEDKOOP!

Deze keukens moeten plaatsmaken voor nieuwe modellen.

OP=OP! Kijk voor meer foto’s en een omschrijving op

www.keuken-line.nl
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Hoveniersplein 2 3331 GJ Zwijndrecht

T: 078 - 619 29 55 E: info@keuken-line.nl

Di. t/m vr. 09.00-17.30 uur, do. 09.00-21.00 uur,

za. 09.00-17.00 uur. Zo. & ma. gesloten.

BTW VERLAGING
VAN 19% NAAR 6%

Naar Keuken-Line vanaf de A16

Rotterdam-Breda. U neemt de afslag

Zwijndrecht (22). U volgt de borden

‘Centrum’. Via diverse rotondes komt

u bij een rotonde met 3 beelden en

een bord ’Keuken-Line’. U volgt dit

bord en komt bij Winkel Boulevard

Noord waar u zowel vóór als achter

het winkelcentrum gratis kunt

parkeren. Keuken-Line bevindt zich

aan de achterzijde.

WWW.KEUKEN-LINE.NLkeukens | inbouwapparatuur | projecten | scheepsbouw keukens | aanbiedingen | service

WINKELCENTRUM
NOORD
ZEER SLECHT
BEREIKBAAR



Ingrediënten:

• 300 gram visfilet (tilapia, zalm)

• 1 ei • bloem • olie • zout

Saus:

• 50gr zuring • 1 ui • zout

• 200ml room (20-30%) • 1 el bloem

i.p.v. zuring mag u spinazie gebruiken,

dan voegt u 1-2 el citroensap toe

Bereidingswijze:

• Hak de ui fijn.

• Snij de zuring.

• Bak de ui in een beetje olie.

• Zuring toevoegen met 1-2 el water en

2-3 min. laten stomen.

• Room en de bloem toevoegen, een

beetje zout, goed mengen en tot het

kookpunt brengen. (niet koken)

• doe dit mengsel in de blender.

• de vis zouten en peperen, door de

bloem wentelen en afschudden.

• dan door het losgeklopte ei

• tot slot nog door het meel halen

• in de olie bakken tot mooi goudbruin

aan beide kanten.

Dan rest u nog het bord op te maken en

het heerlijk op te eten.

NU GRATIS
QUOOKER

Bouw windmolens
voorlopig afgeblazenecht kokend en gezuiverd water van 100˚C

*

*bij aankoop van een complete keuken bij
Vraag naar de voorwaarden.

WWW.KEUKEN-LINE.NLkeukens | inbouwapparatuur | projecten | scheepsbouw keukens | aanbiedingen | service WWW.KEUKEN-LINE.NLkeukens | inbouwapparatuur | projecten | scheepsbouw keukens | aanbiedingen | service

Hij werkt nog regelmatig en kan eigenlijk al

met pensioen wij vroegen ons af waarom

werkt Karel nog steeds? Hierop antwoordt

hij lachend: “Armoede, nee dat is gekheid,

ik vind het werk nog steeds leuk en de

contacten met klanten.Soms vragen klanten

speciaal naar me, ze kennen me naar jaren

nog steeds. Het is wel zo dat ik nu in

mindere mate werk.Als het nodig is werk ik

nog, en wanneer er service gedaan moet

worden.” Langer blijven werken is geen

punt.Hij doet het wat rustiger aan en neemt

van tijd tot tijd een lange vakantie.

Karel is dus nog steeds in voor een leuke

klus, maar gaat dat lichamelijk ook nog zo

makkelijk? Het werd lichamelijk toch wel

wat zwaarder vooral het tillen gaat hem wat

moeilijker af, tegenwoordig wil iedereen

granieten bladen.Karel zelf vind dat het ver-

der nog prima gaat, hij zegt: “Ik ga nog

steeds met mijn hoofd in een keukenkastje,

en ik denk, dat ik er nog steeds makkelijk

uit kom.”Soms heeft hij het idee om aan het

eind van het jaar te stoppen met werken,

maar al snel daarna denkt hij: “Waarom?

Als ik stop zit ik me thuis te vervelen.”

Het werk blijft trekken, het omgaan met de

klanten, het afwisselende het is soms één

grote improvisatie klus. Je begint aan een

klus zonder te weten hoe je het gaat

maken, maar uiteindelijk is het eind-

resultaat altijd prachtig.

Doordat Karel een oude rot in het vak is

komt hij soms wel 2 of 3 keer bij dezelfde

klant.Hij heeft daar dan 20 jaar geleden een

keuken geplaatst, de klant komt weer terug

voor een nieuwe keuken en vraagt naar

Karel. Hij vind dat erg leuk.Toch is er in al

die jaren wel heel wat verandert in de

keukenwereld. Mensen wilden vroeger een

simpel recht keukenblok.Tegenwoordig zijn

de keukens heel wat gecompliceerder

geworden. De keukens zijn vele malen

groter, er wordt veel meer apparatuur

ingebouwd en bijna iedereen heeft de wens

voor een granieten of composieten werk-

blad, dat had je vroeger weinig tot niet.

Wij vroegen Karel hoe hij zijn jaren bij

Keuken-Line ervaren heeft, hierop

antwoordde hij snel,met een grote glimlach:

“Het waren de gezelligste jaren van mijn

leven,het is altijd een prettige samenwerking

geweest.” André was er namelijk net bij

komen staan, dit resulteerde in een gesprek

tussen de heren. Ze kwamen samen tot de

conclusie dat ze eigenlijk nooit mot met

elkaar gehad hebben.Wanneer er iets aan de

hand was, leidde dat wel eens tot een

discussie, maar hierin werd altijd een

passende oplossing gevonden.

Karel heeft in zijn loopbaan een heel aantal

leuke dingen meegemaakt en vertelde ons

enkele anekdotes. Zo heeft hij een groot

aantal keukens aan boord van schepen

mogen plaatsen en voer hij mee op de MS

Terra en de MS Manta, om respectievelijk

in Antwerpen en Maasbracht te eindigen.

Ook heeft hij een keuken geplaatst in het

noorden van het land. Deze klant wilde

weer een Keuken-Line keuken met Karel als

monteur. Hij bleef slapen op een vakantie-

park, samen met de klant. Het mooiste zijn

toch wel zijn ervaringen met katten. Karel

en katten gaat namelijk niet zo goed samen.

Zo heeft hij eens een kat opgesloten achter

de keukenplint. Maar nog mooier is na een

dag werken in Ridderkerk was hij onder-

weg naar huis en hoorde in zijn

bus rare geluiden. Toen hij thuis de deur

opendeed vond hij tot zijn schrik de kat van

de klant. Hij heeft de kat gelukkig weer

veilig thuis gebracht.

Als laatst vroegen wij Karel, Keuken-Line in

één zin te omschrijven. Hij vertelde ons:

“Keuken-Line is een prettige zaak om te

werken en te kopen, met een persoonlijke

aanpak naar de klant toe,heb je voorheen een

keuken gekocht bij één van de adviseurs zal

deze wanneer de klant toe is aan een nieuwe

keuken ook deze met u samenstellen.”

De familie Peteri heeft een kraan uitgevonden waaruit kokend water komt. De familie

Peteri is niet alleen de uitvinder maar ook de marktleider op het gebied van kokendwater-

kranen. Voor honderdduizenden gebruikers is het inmiddels een onmisbare hulp in de

keuken. De Quooker. Een aparte kraan die kokend water levert.Voor thee, koffie, aard-

appelen, rijst,pasta,groenten noem het maar op.De Quooker is niet alleen handig,maar ook

nog eens ruimte-besparend, tijdbesparend en energiezuinig. Deze kraan heeft een kind

veilige druk-draai bedieningsknop, hierdoor wordt je er altijd aan herinnert dat je een

kokend-waterkraan opendraaid.Deze kokendwaterkraan staat los van de keukenmengkraan.

Daarom heeft Peteri de“TwinTaps”ontworpen.Twee kranen die prima bij elkaar passen. In

een ronde en een vierkante uitvoering. De Quooker geeft niet alleen kokend water.

Er is namelijk ook nog de Combi Quooker, deze levert naast kokend water, via de

normale keukenmengkraan direct warm water tot 65º. Inmiddels zijn er vele kraan-

producenten die bezig zijn met het ontwikkelen van een kokendwaterkraan.Zo zijn er dan

ook al heel wat kokendwaterkranen op de markt. Sommige koken wel, anderen blijven net

onder het kookpunt. Maar Quooker is op dit moment verreweg de zuinigste en meest

ontwikkelde van alle kokendwaterkranen.

Pensioensleeftijd naar 67 jaar!

Kokend water
uit uw kraan

ZWIJNDRECHT Karel van Ballegooien, al jaren ZZP’-er en de pensioensgerechtigde leeftijd voorbij werkt nog steeds nauw samen met Keuken-Line.

Al sinds de start van Keuken-Line ruim 20 jaar geleden was Karel van de partij. Dit omdat hij André Dubbeldam de eigenaar al zo’n 35 jaar kent.

Hij heeft buiten Keuken-Line natuurlijk in vroegere tijden ook voor andere bedrijven gewerkt.

RIDDERKERK Jaren geleden had je de fluitketel, na de uitvinding van

de waterkoker in Groot-Brittannië werd het water koken al heel wat

gemakkelijker. Echter gebeuren er wel zo’n 7000 ongelukken per jaar

met kokend water.

DEZE ACTIE IS GELDIG T/M 31 JANUARI
TEGEN INLEVERING VAN DEZE BON

�

�

H.I.AMBACHT

U had het misschien niet gedacht, maar

afwassen met een vaatwasmachine is veel

zuiniger dan met de hand. Niet alleen

wordt de vaat voor u gedaan, u bespaart

ook nog eens honderden liters water en

uren tijd. Keuken-Line heeft vaatwasser

in haar collectie die in de AAA klasse val-

len. AAA klasse staat voor maximale re-

sultaten en energiebesparing. dit is de

hoogste haalbare Europese kwalificatie

voor zuinigheid bij vaatwasmachines.

Nieuwsgierig geworden, kom eens kijken

bij Keuken-Line.

• type va661tt
• energielabel AAA
• zeer ruim 17 couverts
• geluidsniveau 43 db
• waterverbruik 9,9 L/1,05 kWh
• programma voor halve belading
• binnenverlichting
• 12 programma’s, 6 temperaturen

DE RUIMSTE
EN ZUINIGSTE
VAATWASSER
VAN NEDERLAND

Hoveniersplein 2 3331 GJ Zwijndrecht.
T: 078 - 619 29 55 E: info@keuken-line.nl

NU VOOR 1099,-

Hele bijzondere keukens
voor een gewone prijs!

Vaatwasser
zuiniger dan
handwas

Winkelcentrum Noord
zeer slecht bereikbaar

... Keuken-line al jaren een begrip

Parkeren mogelijk bij Loc@

Di. t/m vr. 09.00-17.30 uur, do. 09.00-21.00 uur,
za. 09.00-17.00 uur. Zo. & ma. gesloten.

DRECHTSTEDEN

Door de werkzaamheden aan de wegen rondomWinkelcentrum Noord en de prachtige

toonzaal aanbiedingen van Keuken-Line is er een parkeerprobleem ontstaan. Op zater-

dagen is het gelukkig mogelijk om bij het Develsteincollege/Loc@ uw auto te parkeren.

ZWIJNDRECHT Keukens zijn niet

alleen ontworpen om er mooi uit te

zien, maar vooral om in te koken

en uzelf een topchef te laten

voelen. Wij kozen daarom voor een

prachtig recept waarmee u uw

keuken heerlijk kunt gebruiken.

WILT U DEZE
KRANT

VOORTAAN
OOK DIGITAAL
ONTVANGEN?

Mail dan uw e-mail
adres door aan

info@keuken-line.nl
o.v.v.

Digitale Zwijndrechter
en wij zorgen dat u
deze voortaan per
email ontvangt.

kwaliteitskeuken op maat kan leveren kan

zich dan aan de wal zeker keukenspecialist

noemen en zich dan ook zonder schroom

aanbieden voor de vele nieuwbouw-

projecten in de directe omgeving .Als ook

voor de particuliere consument met een

verbouwing of nieuwbouw plannen.

Het bedrijf wordt geleid door André

Dubbeldam, een bevlogen ondernemer

met meer dan 30 jaar ervaring in de

keukenbranche. Hij doet het niet alleen

maar samen met drie verkopers en drie

montageteams.

Onze keukens worden door de klanten als

heel bijzonder en goed geprijsd ervaren.

Zonder dat we dit van de daken hoeven te

schreeuwen of er mee te adverteren wat

niet bij onze speciaalzaak past. Specifieke

wensen worden opgelost. Extra hoog of

diep blad.Extra diepe kasten en lades, al of

niet voorzien van verlichting? Maximale

benutting van hoekkasten. Vanzelf-

sprekend is alles mogelijk op gebied van

materiaalgebruik en kleurstelling. Plak-

boeken en een actuele website met een

uitgebreide fotopresentatie van geleverde

keukens in de rubriek uw keuken waar

tevreden klanten hun foto’s plaatsen. Of

de rubriek opleveringen met keukenfoto’s

van 50 schepen. Dit steeds weer met

verschillende keukenopstellingen met

soms heel verrassende en vernieuwende

ideeën.“Tja, dat doen we toch omdat we

er trots op zijn”, verklaart Dubbeldam

Kijk ook eens op www.keuken-line.nl.

Daar staat ook een routebeschrijving; van

het ritje naar Zwijndrecht zal geen enkele

keukenliefhebber spijt krijgen.

BTW verlaging van 19% naar 6%
ZWIJNDRECHT

Een nieuwe keuken laten plaatsen of

herstellen wordt tijdelijk goedkoper. Het

kabinet verlaagd het BTW tarief op het

arbeidsloon van 1 oktober 2010 tot 1 juli

2011. De maatregel geldt alleen voor het

herstellen en renoveren van woningen die

minimaal 2 jaar oud zijn en is alleen van

toepassing op het arbeidsloon.Niet alleen

het BTW Tarief is verlaagd ook heeft het

kabinet heeft de Hypotheekgarantie tot

1 januari 2012 verlengd met een maxi-

maal bedrag van € 350.000,-. Al met al

dus aardig wat redenen om te gaan

verbouwen.

ZWIJNDRECHT

Door de werkzaamheden aan de Burger-

meester Janssenlaan is Winkelcentrum

Noord zeer slecht te bereiken, helaas duren

de werkzaamheden inmiddels al maanden

en kost het de winkeliers klanten. Het

winkelcentrum heeft al van oudsher een

heel aantal speciaalzaken zoals juwelier

Hurkmans, fietsspecialist Groeneveld en

keukenspeciaalzaak Keuken-Line.

De eigenaar van Keuken-Line heeft zelfs

besloten dit huis aan huis blad te

verspreiden. Zo vindt u in dit krantje

dan ook een routebeschrijving naar

winkelcentrum Noord.

Wes & Yo bij Keuken-Line

Kijk Wes,
lekker zo’n
hoog aanrecht!

GIESSENBURG

De exploitant van de drie windmolens die

in Giessenburg moeten komen heeft de

bouw uitgesteld.Voor degene die toch aan

energiebesparing willen doen heeft

Keuken-Line een zeer energiezuinige

vaatwasser in de aanbieding.

Uw keuken
ZWIJNDRECHT

Keuken-Line plaatst prachtige keukens

waar ze zeer trots op zijn. Foto’s van de

geplaatste keukens vindt u op de actuele

website onder de rubriek uw keuken.

Voor meer foto’s van de hiernaast

afgebeelde keuken klikt u in deze rubriek

op Zwijndrecht.

Topchef
zalm in
spinaziesaus


